
修学旅行２泊３日メニュー例

各生徒さまの
アレルギーにも
対応しております。
お気軽にご相談
ください。       

※写真は一例です。
※季節により食材は変更になる場合がございます。

夕食

【 � 泊目 】
● 小  鉢
● 揚げ物

● サラダ
● 焼　物
● 茶碗蒸し
● 吸い物
● ご　飯　
● デザート

胡麻豆腐
海老フライ／白身フライ／
蓮根挟み揚げ／タルタルソース
野菜色々（キャベツ・ミニトマト）
照焼ハンバーグ／野菜色々
海老／鶏肉／銀杏
麩／わかめ
白米
抹茶プリン

朝食

● 一　皿

● 湯豆腐

● お漬物
● 味噌汁
● ご　飯　

滋賀県産えび豆／たてぼし真丈
すじ海老／出汁巻／鮭塩焼き　
野菜色々（キャベツ・ミニトマト）
（季節により変更あり）
水菜／白葱／えのき／ポン酢
胡瓜浅漬け／梅干（季節による ） 
麩／蒼布／葱
滋賀県高島米 こしひかり　ふりかけ

【 � 泊目 】
● すきやき

●    卵　　　　　　　　　　
● ご　飯　   滋賀県高島米 こしひかり　　　　
● 香の物　   1 種
● 果　物　　　　　　　　　 
● 割り下

牛肉／白菜／榎木／牛蒡／春菊
または水菜／椎茸／玉葱／白葱／焼豆腐
丁字麩（滋賀県産）／八幡蒟蒻（滋賀県産）

季節もの

お問い合わせ

〒520-0036 滋賀県大津市園城寺町 33

TEL


